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DAFUR STEHEN WIR

Wir sind ein Familienbetrieb in vierter

Generation und veredeln Schweizer
Fleisch aus lokaler Aufzucht. Wir beliefern
zahlreiche Gastronomiebetriebe und
betreiben einen Catering-Service mit
frischer, saisonaler und regionaler Kiiche.
In unseren Fachgeschéften in Elgg,
Neftenbach bieten wir lhnen eine grosse
Auswahl an erlesenen Fleischstiicken,
Spezialitaten aus unserer Wurstkiiche,
saisonale Késtlichkeiten rund ums

Essen und téglich frische Meniis an. Mit
Innovation und gelebter Handwerkskunst
entwickeln wir stdndig neue Produkte

und Dienstleistungen, die unseren

Kunden einen Mehrwert bringen. Die
uneingeschrankte Transparenz vom Einkauf
bis zum Genuss schafft das notwendige
Vertrauen fiir unsere Kunden und
Endkonsumenten.

HAUPTSITZ

Metzgerei Wirmli AG
Pintstrasse 35

8543 Gundetswil
T0523692525

Kein Verkauf, Besuche auf Anfrage

Wir freuen uns, dass wir den Betrieb

bereits in vierter Generation fiihren diirfen.
Mit Fachwissen und Liebe zum Detail

sind wir im Bereich Catering, Gastro -
nomiebelieferung, Detailverkauf und als
klassische regionale Fleischwerkstatt tdtig.

e Total 54 Vollzeitstellen verteilt auf 100
Mitarbeiter/innen

® Fachgeschaft im Dorfkern von Elgg

® Fachgeschaft im Volg in Neftenbach

¢ Eigene Fleischwerkstatt und Wurstkiche

* Gastronomiebelieferungen, 7 Touren pro Tag

* Waorkshops fur Kochlehrlinge

e Wirmli-Catering fur Privat- und
Firmenanldsse

* Mittagsverpfl egungen fur Kantinen, Heime
und Kindertagesstatten

e Caterings und Belieferung in der Schifffahrt
und in Stadien

* Gesunde Mittagsverpflegung

1920

Ernst Wirmli grindet in Elgg das
Geschaft

1955

Ernst und Annemarie Wirmli-Laubli
Ubernehmen das Geschaft in zweiter
Generation

: Markus und Karin Wirmli Gbernehmen
das Geschaft in dritter Generation

2004

Die Einzelfirma wird in eine
Aktiengesellschaft umgewandelt.

. Die Produktion wird nach Frauenfeld
verlagert
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Betriebszertifizierung mit Gutesiegel
Culinarium und Suisse Garantie.
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Andreas Wiurmli Gbernimmt das
Geschaftin vierter Generation.
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Das neue Betriebsgebaude in
Gundetswil wird bezogen
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Unser zweites Detail geschaftim
Volg in Neftenbach wird erdffnet.
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Eigener Schlachtbetriebin
Kollbrunn
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In unseren Fachgeschaften in Elgg und
Neftenbach bieten wir lhnen ein grosses
Fleischangebot aus der Region sowie
ausgewdhlte Spezialitdten.

e Grosse Auswahlan hausgemachten Charcuterie- und Wurstwaren

* Regionale und saisonale Fleisch-und Fischspezialitaten aus zertifi zierten Betrieben
* Spezialitdten wie Fondue Chinoise oder Bourguignonne frisch geschnitten

e Grosses Angebot an Spezialitaten

e Diverse Antipasti und Uber 10 verschiedene hausgemachte Saucen

* Kalte Platten und hausgemachte Apérospezialitaten

* Weine aus der Region Ostschweiz sowie diverse Geschenkartikel

e fixfertige hausgemachte Gerichte aus dem Weckglas

NEFTENBACH
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Mitteldorfweg 2
8413 Neftenbach

T0523153737

Kirchgasse 7
8353 Elgg

70523692520

UNSERE OFFNUNGSZEITEN

finden Sie auf unserer
Webseite unter
wuermli.ch/filialen
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WER AUFHORT, BESSER ZU WERDEN, HAT
AUFGEHORT ZU SEIN (PHILIP ROSENTHAL)

Auf unser bestehen von iiber 100 Jahren sind wir unglaublich
stolz. Das ist in der heutigen Zeit schliesslich etwas Besonderes.
Ohne Wandel und Verdnderungen waéren wir nicht dort, wo

wir heute sind. Doch wir stehen auch in der Verantwortung fiir
die Zukunft unserer Kunden, unserer Mitarbeiter und unserer
Umwelt. Seit dem 01.01.2020 gehen wir daher einen weiteren
Schritt nach vorne. Wir verzichten auf iiberfliissige
Wegwerf-Verpackungen aus Plastik und gehen auf den Mehrweg
und biologisch abbaubare Materialien iiber. Untenstehend finden
Sie alle Informationen zu unserem nachhaltigen und 6kologischen
Konzept.

Mittagsmeniis: \Wir bieten unseren Kunden die Moglichkeit zwischen
zwei Varianten zu wahlen. Entweder erhalten Sie unsere Menis in
unserem neuen Mehrweggeschirr fir ein einmaliges Entgelt oderin
einer biologisch abbaubaren Variante fur jeweils einen Aufpreis.
Einkaufstiten: Kinftig erhalten Sie unsere Einkaufstiten gegen
Entgelt.

Salatsaucen: Unsere beliebten Salatsaucen bekommen Sie

in Glasflaschen abgefillt. Beim ersten Kauf zahlen Sie einen
einmaligen Pfand. Danach erhalten Sie beim Retournieren der
Glasflasche unsere Saucen zum gewohnten Preis.

Grillsaucen: Hier bieten wir unseren Kunden einen Offenverkauf an.
Auf Wunsch konnen die Saucen gegen ein Entgelt - in Weckglaser
abgefillt werden.

Verpackung: Wir verwenden ausschliesslich Metzgerpapier und
Papiertuten zum Verpacken Ihrer Einkaufe. Auf Plastiktiten wird
komplett verzichtet. Unsere fixfertigen Gerichte sind in Weckglasern
erhaltlich.

Starten Sie mit uns in eine plastikfreie Zukunft. Wir danken
lhnen schon jetzt im Namen aller kiinftigen Wiirmli-Kunden-
Generationen.

GESCHENKE UND
INDIVIDUELLES

Wir stellen Firmengeschenke (fur Weihnachten, Ostern etc.)
individuell zusammen und versenden alles auf Wunsch direkt
andie vorgegebene Adresse des Kunden

MITTAGMENUS
IM TAKE AWAY

Beziehen Sie taglich frisch gekochte Ments

fur CHF 10.00 im Take Away

Dienstag bis Freitag

11.30bis 12.15 Uhr

Die Menls werden in unserer Cateringproduktionskiche
in Gundetswil gekocht. Wir legen dabei grossen Wert auf
ausgewogene und nahrhafte Kost zu erschwinglichen
Preisen.
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11.30 bis 12.15
in Elgg und Neftenbach

SPEZIALITATEN-LADEN

n Elgg und Neftenbach
Offnungszeiten & Standort
wuermli.ch/kontakt

Foto © w’w.ber-g—ag.ch




Innovation und gelebte Handwerkskunst sind fir uns wichtig. Unsere Mitarbeiter erstellen mit Fachwissen und Liebe zum Detail die Hausspezialitaten.

REGIONALITAT UND
RUCKVERFOLGBARKEIT

Unser Fleisch stammt von Schweizer
Bauern aus der Region, die Wert legen auf
tiergerechte Haltung und einen ethisch
einwandfreien Umgang mit den Tieren.

Langjahrige und konstruktive Zusammenarbeit mit Landwirten aus
der Region sowie der eigenstandige Vieh-Einkauf sind flr uns sehr
wichtig. Wir wollen wissen, woher unser Fleisch stammt und wie
die Tiere aufgezogen wurden. Die Tiere werden vom Besitzer selber
zur Schlachtung gebracht, dadurch garantieren wir kiirzeste und
schonende Transportwege. Fur uns steht der ethisch einwandfreie
Umgang mit unseren Schlachttieren an oberster Stelle. Zudem
verhindert der Transport durch die Bezugsperson Stress bei den
Tieren, was qualitativhochwertiges Fleisch zur Folge hat.

Wir bilden aus.

Wir unterstitzen junge Menschen auf

dem Weg in die Berufstatigkeit, fordern

ihre Starken und binden sie aktivin

unsere Arbeitsprozesse ein. In der
Lehrlingsausbildung bekommen die
Auszubildenden vollstes Vertrauen und
durfen bereits sehr frih eigene Projekte
umsetzen und unser Unternehmen auch
nach aussen reprasentieren. Somit erhalten
sie einen vollumfanglichen Einblick in die
Unternehmensstruktur und Arbeitsprozesse

T

INNOVATION
UND TRADITION

Wir entwickeln sténdig neue Produkte
und Dienstleistungen, um fiir unsere
Kunden einen Mehrwert zu generieren.

Mit wochentlich wechselnden Aktionen und Mittags-Menu-Vorschldgen
tragen wir den saisanalen Wechseln Rechnung. Gerne beraten wir
unsere Kunden bei der Zusammenstellung ihrer Menus oder stehen
furallergikergerechte Menus mit Rat und Tat zur Seite. Eine standige
Uberwachung unserer Produktequalitat sowie die Selektion von Zutaten
und Rohstoffen unserer Produkte unter 0kologischen und regionalen
Gesichtspunkten, garantieren fur unsere Kunden hochste Qualitat.
Unser Zielist das Zusammenbringen von Innovation und gelebter
Handwerkskunst. Wir sind kein Industriebetrieb und wollen es auch nicht
werden. Fachmannswissen, Berufsstolz und die Liebe zum Detail sind
entscheidend bei der Herstellung unserer Hausspezialitdten!

REGIONALE
PARTNER

Wir arbeiten eng mit unseren Lieferanten
zusammen. Gemeinsam erzeugen
wir gesunde und hochwertige Produkte.

Mit unseren Partnern aus der Region pfl egen
wir langjahrige Beziehungen, denn wir
wollen wissen, woher das Vieh kammt und
wie es gehalten und gefuttert wird. Wir sind
Uberzeugt, dass eine art- und tiergerechte
Haltung und Fitterung die Grundlagen fur
gesunde Tiere sind. Und dies wiederum ist
die Basis fur die Qualitat von Fleisch, die

wir unseren Kunden bieten wollen

STRENGE RICHTLINIEN

Dievonunsan die einheimischen Bauern
gestellten Anforderungen fur eine umwelt-
und tiergerechte Produktion sind streng

Eine umweltgerechte Produktion ist die

Basis fur hochwertige und gesunde Produkte.

GUTESIEGEL
CULINARIUM

Mit qualitativ hochstehenden saisonalen
Lebensmitteln aus der Region unterstiitzen
wir Brauchtum und Tradition. Werte, zu
denen wir stehen.

Mit diesem Zertifi kat untermauern
wir Werte, die wir schon lange leben
«Das Beste aus der Region»

BLICKEN SIE HINTER
DIE KULISSEN

UNSERER PARTNER

WUERMLI.CH

Generationengemeinschaft Karl und Rolf Miller in Schlatt

e
CULINARIUM

Ostschweiz
regioegarantie
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TAGLICH, INDIVIDUELL UND
NACHHALTIG

/

TRANSPARENZ

Wir stehen voll und ganz hinter unseren
Produkten. Gerne dffnen wir unsere Tiiren
fiir Sie.

n Endprodukt,

arent sind. Es freut uns,

nserer Kunden dies genauso sehen

und an ihre Kunden weitergeben.

BESICHTIGUNGEN
Wir fihren Sie durch unser
siche
eren Fleisch
nen.

ZUSAMMENARBEIT MIT
UNSEREN PARTNERN

Erfolg bedeutet fiir uns, gemeinsam nach
der besten Losung zu suchen und unser
Bestes zu geben.

Wir sehen unsere Kunden als Partner. Zi

losungsorientiert und verstehen uns a

im eigentlichen Sinn

Wir freuen uns dem Kunden, immer wieder
hervorragende Leistungen anzubieten

gen.

ch

01 Winterthur

O

BESICHTIGUNGEN
ab Gruppen von 10 Personen
Reservation: T 052 369 25 25

Arthur Kipfer in Hofstetten

Pacovis AG Grabenﬁwa't‘te.ns'trasse 19 ° CH-5608 Stetten

t +41564859393 verkauf@pacovis.ch pacovis.ch/stetten

Unsere regionalen Partner fiihren
ihre landwirtschaftlichen Betriebe
dusserst vorbildlich, um die
strengen Anforderungen fiir eine
umwelt- und tiergerechte Produktion
zu erfiillen.

Happy to Serve.
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FRISCHE UND WAREN-

VERFUGBARKEIT

Wir liefern taglich frisch. Dadurch kdnnen
Sie vom breiten Angebot, den saisonalen
Spezialitdten und wiochentlichen Aktionen
profitieren.

Aufgrund der hauseigenen Fleischwerkstatt
und Wurstkiche kdnnen wir einen hohen
Produktionsrhythmus sicherstellen. Wir
konnen somit kurzfristig handeln, haben eine
hohe Warenverflgbarkeit und garantieren

jederzeit die Frische unserer Produkte
Wir sind klein genug, um auf Ihre Wiinsche
einzugehen, und doch gross genug,

um Frische und Warenverflgbarkeit zu
gewahrleisten

SPEZIFISCHES ANGEBOT

Wir kennen unsere Kunden und achten beim
Bereitstellen der Lieferungen auf die
besonderen Anforderungen jedes Betriebs.

LN

Wick AG

Juchstrasse 29
CH-8500 Frauenfeld

Genuss aus der Schweiz.
FUR ALLE.

+41 52 744 55 66
www.wick.swiss
info@wick.swiss

GREUTERHOF
ISLIKON

Greuterhof Islikon
Hauptstrasse 15
8546 Islikon TG

Tel +41 52 37512 35
www.greuterhof.ch
info@greuterhof.ch

BRUTZELND LEGKERE
SOMMERCATERINGENOM GRILLE
i 'i -.'.:'
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KUNDENSPEZIFISCHE
ANFERTIGUNGEN

Auf Wunsch produzieren wir exklusiv fiir
Sie nach lhrem Rezept und stehen auch
fiir kurzfristige Lieferungen bereit.

Mit viel Liebe zum Detail verarbeiten wir die
Tiere von «Nose to Tail>. Individuelle
Zuschnitte nach Ihren Rezepten, Zutaten
oder Mengeneinheiten bereiten wir in
unserem eigenen Schlachtbetrieb sehr
gerne zu. Eine fl exible, schnelle und saubere

Arbeitsweise mit Respekt vor dem Tierist

unsere Kernkompetenz und liegt unsam

Herzen. Firspezielle Anlasse stellen wir lhnen auf
Anfrage auch gerne Material wie Grill,
Hot-Dog-Maschinen, Geschirr oder Chafing
Dishes (Behalter zum Warmhalten der

Speisen) zur Verfigung.

B3

LIEFERDIENST
Frauenfeld: 2xtaglich
Winterthur: 2xtaglich

St. Gallen: Txtaglich
Zirich: 1xtaglich
Schaffhausen: 1xtaglich

INFORMATIONEN
UND AKTIONS-LETTER

wuermli.ch

~ «lisi Originau
Tessiner Spezialitite
si eifach e Gnuss.»
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CATERING-SERVICE

Die Kernkompetenz unseres Caterings

ist die frische, regionale Kiiche.

Im Einklang mit unserem zuvorkommenden,
herzlichen Personal bieten wir lhnen

ein unvergessliches Erlebnis. Dank unseres
eigenen Metzgereibetriebes und regionalen
Lieferanten kénnen wir lhnen héchste
Qualitat garantieren.

Wir freuen uns, Sie bei Firmenanlassen,
Generalversammlungen, Business

oder Public Events aberauch im privaten
Rahmen bei kleinen und grossen Feiern,
Hochzeiten oder Geburtstagen zu verwohnen
Unser breites Angebot bietet hochste
Flexibilitat, sodass in einer personlichen
Beratung auf all Ihre Winsche eingegangen
und ein perfektes Catering zusammengestellt
werden kann

GETRANKE

HAHN

getraenkehahn.ch

BIS INS DETAIL GEPLANT

Auf Wunsch arganisieren wir Ihnen den
kompletten Event von 10 bis 2000 Personen
Von der passenden Location Ubers Mobiliar,
Persanal bis hin zur ausgefallenen Dekoration,
kreieren wir fur Sie den perfekten Anlass. Seien
Sie unser Konig und lassen Sie sich von uns
bedienen.

DIE PACKAGES

Wahlen Sie aus unseren Packages das
passende Angebot fir Apéro, Hauptgang und
Dessert. Gerne bereiten wir auch etwas
Spezielles oder einen Herzenswunsch fir Sie
zu. Z6gern Sie nicht uns zu kontaktieren.
Infos zu den Packages finden Sie unter
www.wuermli.ch/catering

Nina Wageli
Zum Rappen
Unterdorf 11, 8524 Buch

&
Rappen ho[

Wageli Weinbau

www.rappenhof.ch

GETRANKE

HAHN

Getranke Hahn AG
Langfeldstrasse 58
8500 Frauenfeld

T+41(0) 527289911
F+41(0) 527289910

info@getraenke-hahn.ch
www.getraenkehahn.ch

MENUS
Vorspeisen, Hauptgange,

Desserts sowie Fondues

BUFFETS
Sommerliche und
bodenstandige
Buffets, Brunchbuffets

und vieles mehr

GRILL
Grillplatten, Spiedini und

viele Beilagen

APERO
Feines aus dem Glas,
Klassiker und Uberraschende

Kreationen

GETRANKE

Erfrischendes zum Essen

PERSONAL
Fur einen reibungslosen
Ablauf

Weingut
Hausammann

AaUSaTIT
% sarmnrans

#+ iselisberger.ch



www.wuermli.ch

ELGG NEFTENBACH GUNDETSWIL CATERING

Filiale Elgg Filiale Neftenbach Metzgerei Wirmli AG Wirmli Catering AG
Kirchgasse 7/ Mitteldorfweg 2 Plntstrasse 35 Puntstrasse 35
8353 Elgg 8413 Neftenbach 8543 Gundetswil 8543 Gundetswil
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Cradle to Cradle Certified®-Druckprodukte
hergestellt durch die Vigeli AG.

VWURIMLUI

Metzgerei Gastronomie Catering




